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INTERNATIONALE VARIATION EN
//LIVE COOKING MIT ALFONSO ALLOCCA//

EIN DINNER IN 5 GANGEN

0L JUNI 2024
START 17:00 UHR
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GENUSS IN DER VILLA
Hier treffen eine lassige Atmosphare, ein exquisites Ambiente
und eine exquisite Kiiche aufeinander.
In kleinem Rahmen (20 Personen) kann man unseren
Koch Alfonso Allocca beim ,live cooking“ erleben und
internationale Kostlichkeiten genief3en.
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Anmeldung/ Informationen unter:
office@vitamus.at
+43 664 19 01 561
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Kosten:
105 EURO pro Person
inkl. Aperitif

(Ein Beispiel einer Speisekarte)

KULINARISCHES ERLEBNIS

* Jerusalem Artischocken Suppe mit Thymian-Birnen und
gerosteten Walntissen

* Gebratene Jakobsmuscheln in der Schale mit Safran 0l
Zitrusjoghurt und Lachsforelleneier

* Osterreichischer Friihlingsbeutel mit Julienne-Gemiise und
gerducherter Forelle

* Duftende handgemachte Ravioli mit Triiffelherz
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DESSERT
o\ * Miirbeteigpyramide mit Ricotta-Birnen-Mousse und
Karamell mit Salzflocken
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VILLA VITAMUS
HANGWEG 14

8052 GRAZ
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